WOHRWAG  EXPERTISE

W EINGUT

2025 GRAUBURGUNDER trocken VDP.Gutswein

Gutsweine: unsere Basisweine - solide, unkompliziert und trinkfreudig

Charakter: Der im Edelstahlgebinde ausgebaute Grauburgunder besitzt eine milde
Saure mit einer kraftvollen Struktur. Aromen von grinem Apfel und knackiger
Birne strémt in die Nase. Am Gaumen auch Apfel- und Birnennoten gepaart mit
Ananasaromen. Getragen wird diese Aromatik von einer spannungsvollen
Mineralitat.

Empfehlung zu: Ofengemuse | Ziricher Geschnetzeltes

Fakten: 100% Grauburgunder | Ausbau im Edelstahltank | Deutscher Qualitatswein
| APNr.360.015.25 | 12 % vol Alkohol | Saure 6,2 g/l | Restzucker 2,0 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: bis 2027
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WEINGUT WOHRWAG

GRUNBACHERSTR. 5 .

70327 STUTTGART UNTERTURKHEIM 19 10
DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR

SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE VDP.DIE PRADIKATSWEINGUTER
INFO@WOERHRWAG.DE WORTTEMBERG
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