
2025 WEISSBURGUNDER
Kreiden.Stein

Als KREIDEN.STEIN bezeichnen wir das gipshaltige Gestein unserer Weinberge.

Charakter: Der Weissburgunder duftet dezent nach Pfirsich und gelber Frucht.
Am Gaumen entfalten sich Aromen von Mirabelle, Zitrus und grüner Walnuss.
Eine dezente Mineralik und langanhaltender Abgang laden zum nächsten
Schluck ein.

Empfehlung zu: Kalb I Geflügel I Spargelgerichten  I  geräuchertem Fisch

Fakten: 100% Weissburgunder I Ausbau im Edelstahltank I Deutscher
Qualitätswein I APNr. 360.009.26 I 12,5% vol Alkohol I Säure 5,4 g/l I Restzucker
0,40 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: bis 2029

EXPERTISE

WEINGUT WÖHRWAG
GRUNBACHERSTR. 5
70327 STUTTGART UNTERTÜRKHEIM

DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR
SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE
INFO@WOERHRWAG.DE
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