WOHRWAG  EXPERTISE

WEINGUT

2025 MUSKATELLER trocken Kreiden.Stein
Qualitat wie in den Vorjahren - Ab 2024 auBerhalb der VDP.Klassifikation

Charakter: eine unglaublich expressive Rebsorte. Aromen von tropischen
Frichten wie Litschi und Melone, sowie hellen Bluten bieten ein besonderes
Trinkerlebnis. Mit einer belebenden Frische bleibt er lang am Gaumen und
eroffnet ein unverwechselbares Bouquet.

Empfehlung zu: eisgekuhlt als Aperitif | Sashimivariationen

Fakten: 100% Muskateller | Ausbau im Edelstahltank | Deutscher Qualitatswein |
APNr. 360.011.26 | 12 % vol Alkohol | Saure 6,5 g/l | Restzucker 3,7 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: bis 2029
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