
2025 Sauvignon Blanc
Kreiden.Stein

Als KREIDEN.STEIN bezeichnen wir das gipshaltige Gestein unserer Weinberge.

Charakter: Exotische Noten von Mango, Litschi, Rhabarber und gelbem Paprika
sind in der Nase wahrzunehmen. Am Gaumen taucht er mit gelben Früchten und
einer paprizierten Würze auf und entfaltet einen tollen Schmelz. Ein
hervorragender Wein mit einem bleibenden Abgang. 

Empfehlung zu: Asiatische Gemüsegerichte I cremiger Ziegenkäse

Fakten: 100% Sauvignon Blanc I Ausbau im Edelstahltank I Deutscher
Qualitätswein I APNr. 360.006.26 I 13% vol Alkohol I Säure 5,1 g/l I Restzucker
0,7 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: bis 2029

EXPERTISE

WEINGUT WÖHRWAG
GRUNBACHERSTR. 5
70327 STUTTGART UNTERTÜRKHEIM

DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR
SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE
INFO@WOERHRWAG.DE
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