
2024 LEMBERGER VDP.GROSSES GEWÄCHS  
Stuttgarter Herzogenberg

Charakter: In der Nase intensive Aromen dunkler Beeren, unterlegt von
würzigen und kräutrigen Nuancen. Am Gaumen zeigt sich der Wein kraftvoll und
vielschichtig. Aromen von dunklen Beeren verbinden sich mit feinen Anklängen
von Tabak und dunkler Schokolade. Die markante Struktur und die präsenten
Tannine verleihen dem Wein Spannung und ein beachtliches Reifepotenzial.

Noch jugendlich geprägt, wird er mit einigen Jahren Flaschenreife zunehmend
an Finesse, Geschmeidigkeit und Trinkfreude gewinnen.

Empfehlung zu: Wildgerichte  I  Zwiebelrostbraten  I  Hartkäse

Fakten: 100% Lemberger I Ausbau im 300l Eichenfass I Deutscher
Qualitätswein  I APNr. 360.003.26  I  13% vol Alkohol  I  Säure 5,5 g/l  I  
Restzucker  1,4 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: 2028 - 2037

EXPERTISE

WEINGUT WÖHRWAG
GRUNBACHERSTR. 5
70327 STUTTGART UNTERTÜRKHEIM

DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR
SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE
INFO@WOERHRWAG.DE
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