
2025 WEISSBURGUNDER VDP.GROSSES GEWÄCHS  
Stuttgarter Herzogenberg

Charakter: Der Weissburgunder präsentiert sich kühl und klar mit dezenten
floralen Nuancen und feinen Aromen reifer Birne in der der Nase.

Am Gaumen zeigt er sich saftig und ausgewogen, geprägt von reifer Birne,
gelber Steinfrucht und einer feingliedrigen, präzisen Säure. Seine schöne
Struktur verleiht dem Wein Tiefe und Spannung, während der langanhaltende
Abgang die harmonische und elegante Art unterstreicht.

Empfehlung zu: Pilzgerichte  I  Kalbfleisch  I  Fischgerichte

Fakten: 100% Weissburgunder I Ausbau im großen Eichenfass I Deutscher
Qualitätswein  I APNr. 360.019.26  I  13,5% vol Alkohol  I  Säure 6,0 g/l  I  
Restzucker  0,4 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: 2028 - 2035

EXPERTISE

WEINGUT WÖHRWAG
GRUNBACHERSTR. 5
70327 STUTTGART UNTERTÜRKHEIM

DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR
SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE
INFO@WOERHRWAG.DE
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