WOHRWAG  EXPERTISE @

2024 RIESLING VDP.GROSSES GEWACHS

Untertiurkheimer Galgenberg

Charakter: In der Nase prasentiert sich der Riesling kiihl und frisch mit feinen
grunen Noten und einem dezenten Hauch von Apfel. Am Gaumen zeigt er sich
klar, mit zitrischer Frische und einer mineralischen Pragung. Zarte Aromen von
weiBem Pfirsich verbinden sich mit feinen pfeffrigen Nuancen und Anklangen
von frischen Wiesenkrautern.

Ein ausgesprochen jugendlicher Riesling mit viel Frische und feiner Spannung.
Seine klare, mineralische Art verspricht eine schéne Entwicklung auf der
Flasche. Einige Jahre Reife werden ihm zusatzliche Tiefe, Komplexitat und
Harmonie verleihen.

Empfehlung zu: mit frischen Krautern gefullten Branzino | Saltimbocca |
Pasta mit Zucchini und Krauter

Fakten: 100% Riesling | Ausbau im Edelstahl | Deutscher Qualitatswein | APNr.
360.031.26 | 12,5% vol Alkohol | Saure 6,70 g/l | Restzucker 0,60 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: 2028 bis 2037
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GRUNBACHERSTR. 5 .

70327 STUTTGART UNTERTURKHEIM 19 10

DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR

SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE VDP.DIE PRADIKATSWEINGUTER
INFO@WOERHRWAG.DE WURTTEMBERG
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