WOHRWAG  EXPERTISE @

2024 PINOT NOIR VDP.GROSSES GEWACHS
Stuttgarter Herzogenberg

Charakter: In der Nase prasentiert sich der Pinot Noir saftig und frisch, gepragt
von intensiven Aromen dunkler Kirschen sowie feinen atherischen Noten.Am
Gaumen wirkt der Wein warm und harmonisch. Aromen von reifen Kirschen und
roten Beeren verbinden sich mit einer feinen Tanninstruktur und dezenten
Anklangen von weiBem Pfeffer. Das Zusammenspiel von Frucht, Wirze und
Struktur verleiht dem Pinot Noir Tiefe und einen eleganten, ausgewogenen
Charakter.

Bereits 1990 haben wir Spatburgunderreben aus dem Burgund bei uns
angepflanzt. Diese burgundischen Klone zeichnen sich durch besonders
kleinbeerige Trauben aus, die eine hohe Konzentration an Aromen und
Farbstoffen aufweisen.

Empfehlung zu: gebratene Pilze | Boeuf Bourguignon | gebratene Ente

Fakten: 100% Pinot Noir | Ausbau im 300l Eichenfass | Deutscher Qualitatswein
| APNr. 360.024.26 | 12,5% vol Alkohol | Saure 5,5 g/l | Restzucker 0,4 g/l

Trinktemperatur: zwischen 8 und 10°C
Optimale Trinkreife: 2027 - 2035
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WEINGUT WOHRWAG

GRUNBACHERSTR. 5 .

70327 STUTTGART UNTERTURKHEIM 19 10
DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR

SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE VDP.DIE PRADIKATSWEINGUTER
INFO@WOERHRWAG.DE WURTTEMBERG
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