WOHRWAG  EXPERTISE @

2024 MORITZ Cuvée rot trocken VDP. GUTSWEIN

Gutsweine: unsere Basisweine - solide, unkompliziert und trinkfreudig

Charakter: Aus dem Glas stromen dunkle Beerenaromen und leicht erdige Noten.
Am Gaumen prasentieren sich die fruchtigen Aromen von Brombeere und
schwarzer Johannisbeere. Der Wein wirkt weich, vollmundig und samtig, mit
dezenten Gerbstoffen. Langanhaltender Abgang.

Empfehlung zu: Pizza | Pasta | Gegrilltem roten Fleisch

Fakten: Cuvée aus Acolon, Dornfelder, Cabernet Dorsa, Cabernet Dorio | Ausbau
im Edelstahltank | Deutscher Qualitatswein | APNr. 360.005.26 | 12,5% vol
Alkohol | Saure 5,4 g/l | Restzucker 4,4 g/l

Trinktemperatur: zwischen 16 und 18°C
Optimale Trinkreife: bis 2030
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