
2024 SPÄTBURGUNDER
Kreiden.Stein

Charakter: Der Duft von dunkler Kirsche gepaart mit ätherischen Noten steigen
aus dem Glas. Am Gaumen saftig, frisch auch hier präsentieren sich die
Kirscharomen, untermalt von einer schönen Würze. Der Spätburgunder besitzt
eine feine Tanninstruktur, mit leichten weißen Pfeffer Noten und einem
langanhaltenden Abgang.

Empfehlung zu: Pilzragout  I  gebratene Ente  I  Gegrillter Fisch

Fakten: 100% Spätburgunder I 15 Monate im 300l Holzfass I Deutscher
Qualitätswein  I APNr. 360.010.26  I  13 % vol Alkohol  I  Säure 6,1 g/l  I  
Restzucker 0,6 g/l

Trinktemperatur: zwischen 15 und 18°C
Optimale Trinkreife: bis 2033

EXPERTISE

WEINGUT WÖHRWAG
GRUNBACHERSTR. 5
70327 STUTTGART UNTERTÜRKHEIM

DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR
SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE
INFO@WOERHRWAG.DE
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