WOHRWAG  EXPERTISE @

2025 AUSLESE VDP.GROSSE LAGE
Stuttgarter Herzogenberg

Charakter: Die Auslese duftet im Glas dezent nach Apfelkuchen. Am Gaumen
entfaltet sich ie FruchtstBe des Weins und seine Aromen von Aprikose, Apfel
und Honig. Eine feine Saure sorgt fur Balance und gibt der Auslese eine schdne
Frische. Langanhaltender Abgang. Der Wein wird mit der Zeit an Komplexitat
und Tiefe gewinnen.

Empfehlung zu: Aperitif | Hartkdseauswahl| Dessert

Fakten: 100% Riesling | Ausbau im Edelstahltank | Deutscher Qualitatswein |
APNTr. 360.024.26 | 7,5 % vol Alkohol | Saure 8,5 g/l | Restzucker 95,9 g/l

Trinktemperatur: zwischen 10 und 12°C
Optimale Trinkreife: 2025 bis 2040
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WEINGUT WOHRWAG

GRUNBACHERSTR. 5 .

70327 STUTTGART UNTERTURKHEIM 19 10
DI-FR 9.00-12.30UHR UND 14.00-18.00UHR

SA 10.00-14.00UHR

WWW.WOEHRWAG.DE VDP.DIE PRADIKATSWEINGUTER
INFO@WOERHRWAG.DE WORTTEMBERG
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